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PRIMO PIATTO / FIRST COURSE

Paccheri con pomodorini, basilico e
quenelle di stracciatella di burrata

Paccheri cherry tomatoes and basil with stracciatella
burrata quenelle

SECONDO PIATTO / MAIN COURSE

Cotoletta di pollo alla Milanese con
rucola e pomodorini

Milanese-style chicken cutlet with rocket and cherry
tomatoes

DESSERT / DESSERT

Sorbetto al limone
Lemon sorbet

BEVERAGE

Acqua Gas/Nat     
Water Still/Sparkling



PRIMO PIATTO / FIRST COURSE

Lasagnetta dello chef alla bolognese
Our Chef emilian Lasagna

SECONDO PIATTO / MAIN COURSE

Tagliata di controfiletto di Fassona
Piemontese con salsa al pepe verde e

patate al rosmarino
Sliced sirloin of Fassona Piemontese with green

pepper sauce and rosemary potatoes

DESSERT / DESSERT

Panna cotta al caramello
Panna cotta with caramel

BEVERAGE

Acqua Gas/Nat
Water Still/Sparkling



PRIMO PIATTO / FIRST COURSE

Penne rigate ai frutti di mare (cozze,
vongole, calamari, gamberi e scampi)

con pomodorini pachino
Penne short pasta with seafood (mussels, clams,

squid, prawns, scampi)
and cherry tomatoes

SECONDO PIATTO / MAIN COURSE

Filetto di branzino arrosto su letto di
spinaci e verdure spadellate

Roasted sea bass fillet on bed of spinach and
vegetables 

DESSERT / DESSERT

Cheesecake al cioccolato
Chocolate cheesecake

BEVERAGE

Acqua Gas/Nat     
Water Still/Sparkling
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